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 Sehr geehrte Bankett- und Veranstaltungsplaner 
 

Wir danken für das Interesse und freuen uns, Ihnen auf den folgenden Seiten einen 
Auszug aus dem kulinarischen Angebot vorzustellen. 

 
Dieses Angebot dient als Diskussionsgrundlage. 

 
Gemeinsam können wir auch Änderungen vornehmen  
oder spezielle Menüs und Buffets zusammenstellen.  

 
Gerne sind wir Ihnen bei der Planung und Durchführung Ihres Anlasses behilflich. 

 
Ihre Wünsche zu realisieren, und seien diese noch so ungewöhnlich,  

liegt uns am Herzen. 
 

Wir freuen uns auf Ihren Anlass. 
 

 IHR RESTAURANT RATHAUS IN RAPPERSWIL 
 

PS: Unsere Menüvorschläge bieten wir für 
Gesellschaften ab 10 Personen an. 

Aus organisatorischen- und Qualitätsgründen, kann nur ein Menu 
pro Anlass serviert werden. 

 
Für kleinere Gesellschaften offerieren wir 

Ihnen ein reichhaltiges saisonales a la carte Angebot. 
 

Preisänderungen bleiben vorbehalten / 05. Januar2011 
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Hier noch einiges was Sie wissen sollten 
 

Bestellung 
 

Wir möchten Sie bitten, uns die provisorische Personenzahl 
sowie die Menu-Bestellung frühzeitig mitzuteilen. (ca. 10 Tage) 

 

Garantieanzahl 
 

Bei der Verrechnung ist die Zahl der gemeldeten Gäste 48 Stunden vor 
Beginn des Anlasses massgebend. 

 

Dekoration 
 

Ein gediegener Blumenschmuck trägt viel zum festlichen Ambiente bei. Falls Sie es 
wünschen, ersparen wir Ihnen gerne den Gang zum Blumengeschäft. Gestecke je nach 
Blumenwunsch ab ca. SFr. 55.00 je nach Jahreszeit. Hussen à SFr. 4.50 pro Stück. 

Teelichter sind auf Wunsch im Menupreis inbegriffen. 
 

Menudruck 
 

Menukarten aus unserer "Hausdruckerei" sind im Preis inbegriffen. 
Textvorschläge berücksichtigen wir gerne. Bitte frühzeitig mitteilen. 

 

Verlängerung 
 

Verlängerungen können bis 02.00 Uhr eingegeben werden. Zuschlag nach 24.00 Uhr 
SFr. 200.00 pro Stunde. Die Verlängerung gilt nur bis zur vereinbarten Zeit. Bei 

Nichteinhalten der vereinbarten Polizeistunde wird ein entsprechender Stundensatz 
zusätzlich berechnet. Bitte Veranlassen Sie, dass die Musik 30 Minuten vor der 

vereinbarten Polizeistunde aufhört zu spielen. 
 

Preise 
 

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusiv  Mehrwertsteuer von 8 % 
Preisänderungen bleiben vorbehalten. Nachservice kann je nach Menü offeriert werden. 

 
Reservations-Bestätigung / Zahlungsarten 

 
Damit wir Ihre Reservation definitiv buchen können, bitten wir um eine 

Anzahlung im Betrage von SFr. 500.00. Der Restbetrag ist 10 Tage nach Rechnungsstellung 
zu bezahlen. Kurzfristige Annulationen werden in Rechnung gestellt. 

 

Wenn Sie etwas mitbringen möchten 
Falls Sie Ihren Hochzeitstorte mitbringen, berechnen wir Ihnen einen Unkostenbeitrag von 

CHF 4.50 pro Person. Für Ihren eigenen Wein CHF 25.- Zapfengeld pro Flasche. 
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Einfache Menüs 
 
 

Menu 1 à Fr. 57.00 
 

Gemischter Salat 
(auf Wunsch Tagessuppe en place) 

 
In Blauburgunder geschmorter Rindsschulterbraten 

mit Schnittlauchstampfkartoffeln, Gemüse 
 

Rapperswiler Schlossberg AOC Kümin  2008 75 cl 43.00 
 

Pinot noir, traditionelle Verarbeitung 
Aromen von reifen Früchten und Frühlingsblumen, klassische Struktur.. 

 
Warmes Schoggiküchlein mit Vanilleglace und Fruchtsauce 

 
 
 

Menu 22  àà  FFrr..  6699..0000  

 
Kleines Kräutersalatbouquet mit geräuchten Obersee- Felchenfilets 

 
Riesling x Sylvaner, Meilener Classic Schwarzenbach 2008 75 cl 47.00 

Der Klassische. Vollmundig und rassig mit leichten Muskataromen 
 

Schwarzwurzelschaumsuppe mit Blätterteiggebäck 
 

Bündner Kalbsbäckli in Pinot Noir geschmort 
auf Schnittlauchstampfkartoffeln sautiertes Saisongemüse 

 
Von Salis  Malanser Blauburgunder 2008 75 cl 45.00 

Ausbau in Inox- Tanks. Tieffarbiger, eleganter und harmonischer Wein. 

 
Gebrannte Crème „Grand-Mère“ 
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Menu 33  àà  FFrr..  4499..0000  

  
 

Grüner Salat an Tessiner Dressing 
 

Gemischter Braten mit an Rosmarinjus 
Weisse Tessiner Polenta, Tagesgemüse 

 
Genestrerio   Agriloro  Ticino DOC 2008 75 cl 46.00 

Merlot, im Stahltank ausgebaut 
Gute Struktur, kräftiger Gerbstoff, Aromen von roten Früchten und leicht würzig. 

 
Karamell-Baileys-Köpfli mit Schlagrahm 

 
 
 
 
 

Menu 4 à Fr. 54.00 
 
 

Saisonsalat 
 

Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff»mit Wildreis-Mix 
 

Ripasso Valpolicella Cantine Lenotti, Bardolino 2006 75 cl 45.00 
im Eichenholzfass ausgebautIntensiver Duft nach reifen Beeren, Kaffee und Schokolade. 

 
Panna Cotta auf Beerensauce 

 
 
 
 
 
 



Restaurant Rathaus Rapperswil-Jona 

Food  Fun  Friends   

CH 8640 Rapperswil      Hauptplatz 1      055 210 1114      info@rrrj.ch 
 

Restaurant • Wirtschaft • Bar • Café • Historischer Saal 
 

Preise in SFr, inkl. 8 % MwSt  

5 

 
 
 
 
 
 

Menu 5 à Fr. 54.00 
 
 

Blattsalat an weissem Aceto Balsamicodressing 
 

Bouillon mit Flädli 
 

Trutengeschnetzeltes „Zürcher Art“, hausgemachte Nudeln mit Butter 
 

Blauburgunder Meilener Schwarzenbach 2007 75 cl 53.00 
im grossen Eichenfass gereift. Vielfältige Aromen nach dunklen Beeren, 

Kirschen und Zwetschgen mit weicher Tanninstruktur 
 

Karamelköpfli mit Rahm 
 
 
 

Menu 6  Vegi à Fr. 49.00 
 

Tomatensalat mit Zwiebeln 
 

Sauro Ticino DOC, Merlot bianco Fratelli Corti 2008 75 cl 44.00 
weiss gekelterter Merlot, im Stahltank ausgebaut 

Ein pfiffiger Tropfen: leicht, sauber, fruchtig-blumig-mineralisch, mit feinem Nerv. 
 

Kerbelschaumsuppe 
 

Risotto mit mediterranem Gemüse 
 

Sio Crianza  Mallorca Bodegas Herens de Ribas 2007 75 cl 59.00 
Voller, kräftiger Körper mit feiner Vanillenote von schwarzem Pfeffer werden genauso 

offenbar wie dunkle Beerenfrüchte, Gewürznote und grüner Pfeffer. 
 

Frischer Fruchtsalat mit Glacé 
 
 

 


