Restaurant Rathaus Rapperswil-Jona

Foed Fonn Friends

Sehr geehrte Bankett- und Veranstaltungsplaner

Wir danken fur das Interesse und freuen uns, Ihnen auf den folgenden Seiten einen
Auszug aus dem kulinarischen Angebot vorzustellen.

Dieses Angebot dient als Diskussionsgrundlage.

Gemeinsam konnen wir auch Anderungen vornehmen
oder spezielle Menus und Buffets zusammenstellen.

Gerne sind wir Ihnen bei der Planung und Durchfuhrung Ihres Anlasses behilflich.

Ihre Wunsche zu realisieren, und seien diese noch so ungewohnlich,
liegt uns am Herzen.

Wir freuen uns auf lhren Anlass.
IHR RESTAURANT RATHAUS IN RAPPERSWIL

PS: Unsere Menuvorschlage bieten wir fur
Gesellschaften ab 10 Personen an.
Aus organisatorischen- und Qualitatsgrunden, kann nur ein Menu
pro Anlass serviert werden.

Fur kleinere Gesellschaften offerieren wir
Ihnen ein reichhaltiges saisonales a la carte Angebot.

Preisanderungen bleiben vorbehalten / 05. Januar2011
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Restaurant Rathaus Rapperswil-Jona

Hier noch einiges was Sie wissen sollten
Bestellung

Wir mochten Sie bitten, uns die provisorische Personenzahl
sowie die Menu-Bestellung fruhzeitig mitzuteilen. (ca. 10 Tage)

Garantieanzahl

Bei der Verrechnung ist die Zahl der gemeldeten Gaste 48 Stunden vor
Beginn des Anlasses massgebend.

Dekoration

Ein gediegener Blumenschmuck tragt viel zum festlichen Ambiente bei. Falls Sie es
wiinschen, ersparen wir lhnen gerne den Gang zum Blumengeschaft. Gestecke je nach
Blumenwunsch ab ca. SFr. 55.00 je nach Jahreszeit. Hussen a SFr. 4.50 pro Stiick.
Teelichter sind auf Wunsch im Menupreis inbegriffen.

Menudruck

Menukarten aus unserer "Hausdruckerei” sind im Preis inbegriffen.
Textvorschlage berucksichtigen wir gerne. Bitte frihzeitig mitteilen.

Verlangerung

Verlangerungen konnen bis 02.00 Uhr eingegeben werden. Zuschlag nach 24.00 Uhr
SFr. 200.00 pro Stunde. Die Verlangerung gilt nur bis zur vereinbarten Zeit. Bei
Nichteinhalten der vereinbarten Polizeistunde wird ein entsprechender Stundensatz
zusatzlich berechnet. Bitte Veranlassen Sie, dass die Musik 30 Minuten vor der
vereinbarten Polizeistunde aufhort zu spielen.

Preise

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusiv Mehrwertsteuer von 8 %
Preisanderungen bleiben vorbehalten. Nachservice kann je nach Menu offeriert werden.

Reservations-Bestatigung / Zahlungsarten
Damit wir lhre Reservation definitiv buchen konnen, bitten wir um eine

Anzahlung im Betrage von SFr. 500.00. Der Restbetrag ist 10 Tage nach Rechnungsstellung
zu bezahlen. Kurzfristige Annulationen werden in Rechnung gestellt.

Wenn Sie etwas mitbringen mochten
Falls Sie Ihren Hochzeitstorte mitbringen, berechnen wir lhnen einen Unkostenbeitrag von
CHF 4.50 pro Person. Fur lhren eigenen Wein CHF 25.- Zapfengeld pro Flasche.
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Restaurant Rathaus Rapperswil-Jona

Foed Fonn Friends

Klassisch und traditionell

Menu Nr. 1 aFr. 79. --
Fangfrisch marinierte Zurisee- Felchen mit kleinem Salatstrauss

Rauschling  Lattenberger AOC 2008 75 cl 45.00
Weingut Rebhalde Stafa
Rduschling Typische Rebsorte des Ziirichsees
Lebhaftigkeit mit Zitronenaromen in Harmonie mit Pfeffer.Ausgewogen.

Ziurichsee- Kraftbruhe mit Hechtklosschen

Filets vom Bodensee- Zander auf Kresseschaum
saisonales Gemuse vom Markt, roter Camarquereis

Neuchatel AC 2008 75 cl 48.00
Chateau d’ Auvernier
Dieser lachsfarben getonte lebhafte Wein mit Erdbeerbouquet
bringt Aromen des Pinot Noir voll zur Entfaltung.

Saisonale Sorbets mit ihren Friichten
Menu Nr. 2 a Fr. 69. --

Doppelte Rindskraftbrihe mit Krauter-Markklosschen
Kalbsbraten aus dem Ofen
mit Rosmarin-Jus
Hausgemachte Basilikumgnocchi
Mediterranes Gemuse

Pinot Barique Meilener Schwarzenbach, 2007 75 cl 58.00
18 Monate im Barrique ausgebaut. Sehr wiirzige Frucht, angenehme Holzaromen,
sehr ausgewogen.

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanilleeis im Krokantmantel
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Restaurant Rathaus Rapperswil-Jona

Foed Fonn Friends

Menu Nr. 3 a Fr 76. --

Salatbouquet mit Streifen von gebackenen
Zanderfilets an Champagneressigdressing

Aigle AOC Clos du Crosex Grillé 2008 75 cl 52.00
B. Cave et Ph. Gex
Blumiges und fruchtiges Aroma mit einem an Mandeln, Honig
und Karamel erinnernden Charakter.

Zarte Schweizer Petrlhuhnbrust mit sautierten Waldpilzen
und Blauburgunderjus
Feine frische Nudeln mit Butter und glasiertres Wurzelgemtuse

Hermann Flascher Pinot Noir Reserve 2007 75 cl 63.00
Intensiver und dunkler Wein, geht ins Purpur, sehr dicht. Von der Frucht her nochmals
eine Intensitdts-Kategorie hoher als der ohnehin schon starke normale Pinot-Noir. Diese
gewaltige Fruchtigkeit zeigt sich zum Gliick auch im Gaumen. Faszinierend harmonische
Tanninstruktur, das Barrique unterstiitzt die Intensitdt noch! Super-Wein!

Lasagne von Orangeneis und Mousse von caramelisierten Mandeln

Menu Nr. 4 a Fr. 69. --

Escabeche von Zurichseefelchen
mit kleinem Salatbouquet

Petit Arvigne Aphrodine AOC2008 75 ¢l 52.00
Albert Mathier & Fils
Im Stahltank ausgebaut. Aromatische Bouquet von Zitrus mit blumigen Akzenten.

Kartoffelrahmsuppe mit Lauch

Kalbshaxe in Tomaten, Weisswein und Krautern geschmort
Risotto mit Parmesan
Mediteranes Gemiuse

Gaio Ticino DOC 2008 75 cl 47.00
Tenuta vitivinicola Trapletti
Merlot, im Stahltank ausgebaut
Runder Roter aus dem Siidtessin mit angenehmen Aromen von dunklen Friichten.

Spielerei von Schokolade, Vanille und Saison- Beeren
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Restaurant Rathaus Rapperswil-Jona

Foed Fonn Friends

Menu Nr. 5 a Fr. 69.--
Saisonales Salatbouquet mit lauwarmen Pilzen
Hocklisteiner Chardonnay
Im Bouquet gerostete Haselnuss und eine leicht buttrige Note.
In der Nase eine dezente Fruchtaromatik. YSehr weicher Auftakt, mit
angenehmem Mittelteil, gut strukturiert, im Abgangwirkt er leicht trocknend.
Steinpilzkraftbrihe mit grillierten Steinpilzen

Rindsbraten in kraftigem Merlot geschmort
Rote Polenta aus Ascona und glasiertes Wurzelgemuse

Riflessi d’Epoca Ticino DOC 2007 75 cl 75.00
| vini di Guido Brivio 2005 150 ¢l 159.00
Merlot, 14 Monate Ausbau in neuen Barriques
Harmonie von Frucht-, Wiirz- und Rauchténen; vollmundig, raffiniert und elegant.

Panna cotta auf Fruchtsauce mit Fruchten garniert

Menu Nr. 6 a Fr. 89. --

Carpaccio vom Bodense- Zander und Zurichsee- Seeforelle
mit Tessiner Olivenol

Albarino  Gundian Galicia 2006 75 cl 49.00
Adega Valdés / Familie Valdés
in grossen Fassern kurz gelagert
Leicht exotischer Touch, feine Apfel- und Aprikosentone einem Anflug von Mandeln.

Klare Ochsenschwanzsuppe mit trockenem Sherry
Kalbsriicken am Stuick im Ofen gebraten an Morchelrahmsauce
Hausgemachte Papardelle mit Butter
mit Blattspinat gefullte Tomate
Merlot Planeta Sizilien 2006 75 cl 72.00

12 Monate in franzosischer Barrique ausgebaut Konzentrierte Frucht, im Ansatz rund und
glatt, nicht gewobene Struktur.Mit fruchtigen, dtherischen und wiirzigen Noten.

Schoggikiichlein mit Vanilleglacé und Beeren vom Markt

CH 8640 Rapperswil  Hauptplatz 1 0552101114  info@rrrj.ch
Restaurant  Wirtschaft e Bar « Café « Historischer Saal

Preise in SFr, inkl. 8 % MwSt

5



Restaurant Rathaus Rapperswil-Jona

Foed Fonn Friends

Menu Nr. 7 a Fr. 95.--

Getruffelte Wachtelgallantine auf Portweingelee
kleiner Salat mit Apfeldressing

Sauvignon Creation  Sudafrika 2007 75 cl 49.00
Creation Wines, J. Martin + Christoph Kaser, Walker Bay
im Stahltank ausgebaut. Ausgeprdgtes Bouquet nach Stachelbeeren und rosa Grapefruit
mit leichter Feigennote.

Steinpilzschaumsuppchen mit Kerbel

Biindner Entrecote am Stiick rosa gebraten mit Sauce Bearnaise
Kartoffelgratin und Gemuseauswahl nach Saison

Sassi Grossi Ticino DOC 2007 75 cl 85.00
Gialdi vini
Merlot, 14 Monate Ausbau in neuen Barriques
Sauerkirschen, Toast- und Mineral-Noten, ein Wein mit Stoff, Charakter und Kraft.

Gebackene Feigen auf Zwetschgenroster mit Zimtsabayon

Menu Nr. 8 a Fr. 89.--
Escabeche von fangfrischen Obersee- Felchen
Riesling x Sylvaner Leutschner 2008 75 cl 42.00
Kimin
traditionelle Verarbeitung. Frisch im Auftakt, kernig, gute Saure, erinnert an
Zitrusaromen.

Feine Nudeln mit frischen Pilzen nach Saison

Bundner Rindsfilet am Stlick im Ofen gebraten
auf Balsamico-Rotweinsauce mit gratinierten Kartoffeln und Gemusebouquet

Palacios Les Terasses Tinto Cosecha 2007 Priorat DOQ 75 cl 69.00
12 Monate in franzosischen Barricas.
Im Glas zeigt er ein wunderschones Purpurrot mit rubinroten Reflexen. In der Nase
betorende Aromen nach Kirschen, Brombeeren und Waldbeeren, unterlegt von einer feinen

Wiirznote. Die korperreiche Struktur flllt den Mund aus und die Tannine sind perfekt
eingebettet.

Parfaitglacé mit Niissen und Honig auf Fruchtsauce
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Restaurant Rathaus Rapperswil-Jona

Foed Fonn Friends

Kase vom Biiffet

Gerne stellen wir Ihnen eine Auswahl von regionalen
~Rohmilchkasen zusammen.
Serviert mit verschiedenen Brotsorten

Fr. 16.00
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Restaurant Rathaus Rapperswil-Jona

Foed Fonn Friends

Degustationsmenu

Carpaccio vom Zander und Seeforelle
mit kaltgepresstem Olivenoel aus dem Tessin

Malanser Pinot Blanc 2008 75 cl 49.00

Unter der Sonne der fohnverwohnten Biindner Herrschaft gereift.
Elegant und voller Harmonie am Gaumen.

Kartoffel - Steinpilzschaumsuppe mit Créme fraiche
und sautierten Steinpilzen

Filet vom Bachtel- Lachs auf Champagnersauce mit seinem Kaviar

Pouilly-Fumé AOC 2007 75 cl 56.00
Les Affaubertis, Eric Louis Loire
Sauvignon blanc, im Stahltank ausgebaut Wunderschéne Aromatik exotische Friichte rose
Grapefruit Stachelbeere, mit dezent mineralischer Note.

Traubensorbet mit Leutschner Marc
Bundner Rindsfilet am Stuck im Ofen gebraten

Sauce Bearnaise und Merlot-jus
Pommes Anna und saisonales Edelgemuse

Amarone Valpolicella Villa Vinea 2005 75 cl 69.00
in grossem Eichenholzfass wahrend 2 Jahren ausgebautKonzentriertes, stissliches Bouquet
erinnert an Kirsch- undKonfitilirenbouquet.

Zurich- Oberlander Kasedelikatessen
Spielerei von Schokolade, Amaretto und eingemachten Zwergorangen
Hausgeback

Preis pro Person Fr. 130.00
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