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 Sehr geehrte Bankett- und Veranstaltungsplaner 
 

Wir danken für das Interesse und freuen uns, Ihnen auf den folgenden Seiten einen 
Auszug aus dem kulinarischen Angebot vorzustellen. 

 
Dieses Angebot dient als Diskussionsgrundlage. 

 
Gemeinsam können wir auch Änderungen vornehmen  
oder spezielle Menüs und Buffets zusammenstellen.  

 
Gerne sind wir Ihnen bei der Planung und Durchführung Ihres Anlasses behilflich. 

 
Ihre Wünsche zu realisieren, und seien diese noch so ungewöhnlich,  

liegt uns am Herzen. 
 

Wir freuen uns auf Ihren Anlass. 
 

 IHR RESTAURANT RATHAUS IN RAPPERSWIL 
 

PS: Unsere Menüvorschläge bieten wir für 
Gesellschaften ab 10 Personen an. 

Aus organisatorischen- und Qualitätsgründen, kann nur ein Menu 
pro Anlass serviert werden. 

 
Für kleinere Gesellschaften offerieren wir 

Ihnen ein reichhaltiges saisonales a la carte Angebot. 
 

Preisänderungen bleiben vorbehalten / 05. Januar2011 
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Hier noch einiges was Sie wissen sollten 
 

Bestellung 
 

Wir möchten Sie bitten, uns die provisorische Personenzahl 
sowie die Menu-Bestellung frühzeitig mitzuteilen. (ca. 10 Tage) 

 

Garantieanzahl 
 

Bei der Verrechnung ist die Zahl der gemeldeten Gäste 48 Stunden vor 
Beginn des Anlasses massgebend. 

 

Dekoration 
 

Ein gediegener Blumenschmuck trägt viel zum festlichen Ambiente bei. Falls Sie es 
wünschen, ersparen wir Ihnen gerne den Gang zum Blumengeschäft. Gestecke je nach 
Blumenwunsch ab ca. SFr. 55.00 je nach Jahreszeit. Hussen à SFr. 4.50 pro Stück. 

Teelichter sind auf Wunsch im Menupreis inbegriffen. 
 

Menudruck 
 

Menukarten aus unserer "Hausdruckerei" sind im Preis inbegriffen. 
Textvorschläge berücksichtigen wir gerne. Bitte frühzeitig mitteilen. 

 

Verlängerung 
 

Verlängerungen können bis 02.00 Uhr eingegeben werden. Zuschlag nach 24.00 Uhr 
SFr. 200.00 pro Stunde. Die Verlängerung gilt nur bis zur vereinbarten Zeit. Bei 

Nichteinhalten der vereinbarten Polizeistunde wird ein entsprechender Stundensatz 
zusätzlich berechnet. Bitte Veranlassen Sie, dass die Musik 30 Minuten vor der 

vereinbarten Polizeistunde aufhört zu spielen. 
 

Preise 
 

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusiv  Mehrwertsteuer von 8 % 
Preisänderungen bleiben vorbehalten. Nachservice kann je nach Menü offeriert werden. 

 
Reservations-Bestätigung / Zahlungsarten 

 
Damit wir Ihre Reservation definitiv buchen können, bitten wir um eine 

Anzahlung im Betrage von SFr. 500.00. Der Restbetrag ist 10 Tage nach Rechnungsstellung 
zu bezahlen. Kurzfristige Annulationen werden in Rechnung gestellt. 

 

Wenn Sie etwas mitbringen möchten 
Falls Sie Ihren Hochzeitstorte mitbringen, berechnen wir Ihnen einen Unkostenbeitrag von 

CHF 4.50 pro Person. Für Ihren eigenen Wein CHF 25.- Zapfengeld pro Flasche. 
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Brunch 

  
 

Brunch vom Büffet: 
 

Getränke: 
 

Kaffee, Tee, Kakao/Ovomaltine, Milch, Orangensaft, Mineralwasser mit und ohne 
Kohlensäure 

 
Essen: 

 
Diverse Brote, Zopf & Gipfeli, Butter Konfitüre und Honig 

Käse, Aufschnitt, geräucherter Lachs 
Joghurte, Müesli, frische Früchte 

 
SFr. 28.00 pro Person 

 
 

Frühstück in Selbstbedienung: 
 

Getränke: 
 

Kaffee, Tee, Kakao/Ovomaltine, Milch, Orangensaft, Mineralwasser mit und ohne Gas  
 

Essen: 
 

Diverse Brote, Zopf & Gipfeli, Butter, Konfitüre und Honig, Müesli, frische Früchte 
 

SFr. 20.00 pro Person 
 

 
Brunch Buffet und à la Carte: 

 

Getränke: 
 

Kaffee, Tee, Kakao/Ovomaltine, Milch, Orangensaft, Mineralwasser mit und ohne Gas  
 

Essen: 
 

Diverse Brote, Zopf & Gipfeli, Butter, Konfitüre und Honig, Müesli, frische Früchte 
 

SFr. 20.00 pro Person 
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À la Carte: 
 
 

Mischsalat SFr. 12.00 
Gemischte Blattsalate mit Sprossen und Kerne und Rohkost 

 
Salat Rathaus SFr. 14.00 / 17.00 

Gemischter Blattsalat mit Sprossen, Kerne, gebratenem Speck, Champignons und Ei 
 

Wurstsalat “Classic” SFr. 16.00 
 

Wurstsalat mit Käse SFr. 18.00 
Natürlich mit Natürli-Käse 

 
Chalts Plättli SFr. 19.00 

Käse, Schinken, Bündner Salsiz, Bündner Rohschinken, Bündnerfleisch, Speck 
 

Carpaccio von geräuchertem Oberländer Mozzarella mit Rucola SFr.17.00 
Dieser Natürli- Käse wurde Sieger beim Swiss Cheese Award 
und kommt von der Käserei Thysenwaldsberg in Bäretswil 

 
 
 

Crunchy Brot-Scheiben mit gebratenen Steinpilzen (3 Stück) SFr. 16.00 
Mit Knoblauch und Kräuter 

 
Rösti mit zwei glücklichen Spiegeleier SFr. 18.00 

 
Rösti mit Käse überbacken und zwei glücklichen Spiegeleier SFr. 20.00 

 
Rösti mit Käse, zwei glücklichen Spiegeleier und gebratenen Specktranchen SFr. 24.00 

 
Schniposa vom Schwein SFr. 31.00 

Vom Kalb SFr. 39.00 
 

Champignons- Rahmschnitzel vom Schwein mit Nüdeli SFr. 34.00 
Vom Kalb SFr. 42.00 
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Aperitifs  
 
 

Bowle 
 
 

Mit frischen Früchten, je nach Saison, spritzig und 
erfrischend mit Prosecco 

Berechnung pro Person Fr. 9.00 
 

Wein 
 

St.Gallen 
  
Chardonnay     Quinten AOC 2008 75 cl 47.00 
Kümin 
traditionelle Verarbeitung 
Süsses Honigaroma, Zitrusfrüchte, Ananasduft. Fülliger Körper. 
 
Sauvignon Blanc    Rosenberger 2008 75 cl 44.00 
Kümin 
traditionelle Verarbeitung 
Erinnert an Holunderblüten, schwarze Johannisbeeren und 
Stachelbeeren, Komposition von frisch geernteten Waldbeeren. 
  
Schwyz 
  
Riesling x Sylvaner    Leutschner   2008 75 cl 42.00 
Kümin 
traditionelle Verarbeitung 
Frisch im Auftakt, kernig, gute Säure, erinnert an Zitrusaromen. 
 
Zürich 
  
Räuschling     Lattenberger AOC 2008 75 cl 45.00  
Weingut Rebhalde Stäfa 
Räuschling Typische Rebsorte des Zürichsees 
Lebhaftigkeit mit Zitronenaromen in Harmonie mit Pfeffer. Ausgewogen 
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Riesling x Sylvaner    Meilener Classic 2008 75 cl 47.00 
Schwarzenbach 
der Klassische. Vollmundig und rassig mit leichten Muskataromen. 
  
Gewürztraminer     Stäfa AOC 2008 75 cl 46.00  
Weingut Rütihof 
Delikate Traubensorte mit ausgeprägtem Rosenbouquet. 
 
Graubünden 
  
Von Salis  Malanser Pinot Blanc     2008    75 cl          49.00  
Von Salis 
Unter der Sonne der föhnverwöhnten Bündner Herrschaft gereift. 
Elegant und voller Harmonie am Gaumen. 
  
Vaud 
 
Féchy Grand Cru      2008 75 cl 42.00 
im Eichenfass ausgebaut 
Zeichnet sich durch eine leicht mineralische Nase von grosser 
Feinheit aus. 
 
Dézaley   Les Musquetaire 2008 75 cl 48.00 
im Stahltank ausgebaut 
Blumiges und fruchtiges Aroma mit einem an Mandeln, Honig  
und Karamel erinnernden Charakter. 
 
Aigle   AOC Clos du Crosex Grillé 2008 75 cl 52.00 
B. Cave et Ph. Gex 
Blumiges und fruchtiges Aroma mit einem an Mandeln, Honig  
und Karamel erinnernden Charakter. 
 
St. Saphorin  AOC  2008 75 cl 46.00 
Bernard Bovy 
Blumiges und fruchtiges Aroma mit einem an Mandeln, Honig  
und Karamel erinnernden Charakter. 
  
Neuchâtel 
 
Oeil de Perdrix     Neuchâtel AC 2008 75 cl 48.00 
Château d’ Auvernier 
Dieser lachsfarben getönte lebhafte Wein mit Erdbeerbouquet 
bringt Aromen des Pinot Noir voll zur Entfaltung. 
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Valais 
  
Vétroz     AOC  2008 75 cl 49.00 
Les Terrasses Jean-René Germanier, Vetroz 
Chasselas, im Stahltank ausgebaut 
Herrlich beschwingter Fendant, reintönig, fruchtig und fein kräuselnd. 
  
Petit Arvigne     Aphrodine AOC 2008 75 cl 52.00 
Albert Mathier & Fils 
Im Stahltank ausgebaut 
Aromatische Bouquet von Zitrus mit blumigen Akzenten. 
  
Ticino 
  
Sauro     Ticino DOC, Merlot bianco 2008 75 cl 44.00 
Fratelli Corti 
weiss gekelterter Merlot, im Stahltank ausgebaut 
Ein pfiffiger Tropfen: leicht, sauber, fruchtig-blumig-mineralisch, mit feinem Nerv.  
 
Granito     Bianco del Ticino DOC 2008 75 cl 63.00 
Agriloro 
Chardonnay, Pinot blanc, Sauvignon & Pinot gris 
neun Monate Barrique-Ausbau 
Facettenreiche Assemblage, Aromen von Zitrusfrüchten, gehaltvoll und  saftig. 
 
Frankreich 
 
Sirius Blanc Bordeaux AOC      2008 75 cl 47.00 
P.A.Sichel 
Semillon und Muscadelle, 9 Monate im BarriqueZitrus-Aromen und exotische 
Fruchtkomponenten 
 
Italien 
  
Vernaccia San Gimignano DOCG    Bertesca Toscana 2008 75 cl 49.00 
Castelli del Grevepesa 
Im Stahltank ausgebaut. Frischer körperreicher Wein, voller Harmonie. 
  
Pinot Grigio     Albino Armani Trentino 2008 75 cl 49.00 
Valdadige DOC Vigneto Corvara 
Cortese & Pinot blanc, im Stahltank ausgebaut Frischfruchtiger Mischsatz 
mit würzigen Akzenten und schlankem Körper. 
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Spanien 
  
Senorio de Garci Grande DO    Rueda 2006 75 cl 41.00 
Bodegas Garci Grande 
im Stahltank ausgebaut. Fruchtige Aromen, weiße Blüten, frisch geschnittenes Gras. 
 
Albarino     Gundian Galicia 2006 75 cl 49.00 
Adega Valdés / Familie Valdés 
in grossen Fässern kurz gelagert 
Leicht exotischer Touch, feine Apfel- und Aprikosentöne, einem Anflug von Mandeln. 

 

Apero- Beilagen 
 
 

Salzstengel, Pommes Chips, Erdnüssli, Oliven à SFr. 2.50 pro Person 
 

Käseküchlein, Schinkengipfeli à SFr. 3.00 pro Stück 
 

Canapé (Schinken, Roastbeef, Salami, Ei, Tartar) à SFr. 3.50 pro Stück 
Canapé Bachtel- Rauchlachs, Bachtel-Lachskaviar) à SFr. 8.50 pro Stück 

 
Crostini mit Oliven-, Rucula-, und Tomatencrème à SFr. 2.80 pro Stück 

 
Blätterteiggebäck gemischt à SFr. 9.00 pro 100g 

 
Gemüsedips mit drei Saucen à SFr. 4.50 pro Person 

 
Hausgemachte Grissini mit Bündner Rohschinken à SFr. 2.00 

 
Girenbader Hobelkäse von der Bachthal Käserei in Hinwil pro 100g SFr. 14.00 

 
Gemischte  Züri Oberländer Käseplatte pro 100g SFr. 17.00 

 
Bündnerfleisch „Natura“ pro 100g  garniert  SFr.24 

 
Crunchy Brot- Scheiben mit gebratenen Steinpilzen an Knoblauch und Kräuter SFr. 5.50 

 
 

Zürcher Oberländer Senneflaade  
 

mit Weisswein und Knoblauch aus dem Ofen, 
Exquisiter Rohmilchkäse von Paul Bieri, Käserei Bachthal in Hinwil 
Lässig für 6-8 Personen als Hauptgang, Ca 1,4 kg SFr. 157.00 
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Beispiel Stehlunch à SFr. 45.00 
 

2 Marinierte Gemüsesalate 
Siedfleischsalat mit Vinaigrette 

Truthahn Tonnato 
Blattsalat 

 
Farfalle mit Tomaten und Pilzen 

Pouletbrustragout an Estragonrahmsauce 
 

Mango- Beerensorbet 
Gebrannte Créme 

 
 
 
 

Beispiel Apero Riche à SFr. 50.00 
 

Lauwarme Kürbis Cappuchino mit Ingwer 

Escabeche von fangfrischen Zürisee- Fischen 

Crostini mit Steinpilzen und Kräuter 

Mousse von geräucherten Zürisee- Felchen 

*** 

Heisser Senneflade aus dem Ofen 

Pouletgeschnetzeltes Zürcher Art auf Stampfkartoffeln 

Basilikumgnocchi mit Tomatenragout und Hinkelsteispänen 

*** 

Fruchtsalat mit Kirsch 

zweierlei Schokoladenmousse 

Alle Gerichte werden mundgerecht in kleinen Teller/ Schälchen serviert 

 
 


